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QQQQQQQQuuuuuuuuèèèèèèèè éééééééés INNOVACC?s INNOVACC?s INNOVACC?s INNOVACC?s INNOVACC?s INNOVACC?s INNOVACC?s INNOVACC?

INNOVACC representa el clúster 

del sector carni porcí català

que té per objectiu promoure 

la competitivitat de les 

empreses mitjançant la 

innovació I la cooperació. 

INNOVACC és una Associació que 

pertany al registre 

d’Agrupacions d’Empreses 

Innovadores (AEI).

CATALUNYA

Ubicació geogràfica del clúster

Principalment al nord-est de Catalunya

Possible 

creixement cap a 

altres comarques 

Catalanes



� Espanya és el 4t productor mundial de carn de porc 
amb 3,5 M de tones, després de Xina (50 M), USA (10 M), 
Alemanya (5,5 M). Per davant de Brasil (3,2 M), Rússia (2 
M), Vietnam (2 M), França (2 M), ... (Valors 2011)
� Gairebé el 50% de la transformació de carn de porc de 
l’Estat es fa a Catalunya

� Catalunya té una producció de carn de porc (1,5 M de 
tones) semblant a països com Polònia, Dinamarca i Itàlia, i 
està per sobre de països com Holanda i Bèlgica.

�Catalunya exporta gairebé el 50% d’allò que produeix. 
La importació de carn de porcí és gairebé nul�la.

ÉÉÉÉS EL CLS EL CLS EL CLS EL CLÚÚÚÚSTER DEL STER DEL STER DEL STER DEL 
SECTOR CARNI MSECTOR CARNI MSECTOR CARNI MSECTOR CARNI MÉÉÉÉS S S S 

IMPORTANT DIMPORTANT DIMPORTANT DIMPORTANT D’’’’EUROPAEUROPAEUROPAEUROPA

IIIIIIIImportmportmportmportmportmportmportmportàààààààància del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sector



� Catalunya exporta 1.857 M €/any, un 60% del que 
exporta tot l’Estat.

• En carn fresca i congelada suposa més d’un 70%
• En productes elaborats (embotits i similars) suposa un 50%

� Les exportacions de carn de l’Estat espanyol foren 
1.493.779 tones, amb 1.369.525 tones de carn de porc i 
derivats (91,7% del total).

• exportació a països de la UE (1.057.771 tones de porcí) => 
principals destins: França, Itàlia, Alemanya, Holanda, 
Dinamarca , Regne Unit...

• exportació a països tercers (311.754 tones de porcí) => 
principals destins: Rússia, Xina, Hong-Kong, Japó, Corea, 
Filipines...

IIIIIIIImportmportmportmportmportmportmportmportàààààààància del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sectorncia del sector

� Les exportacions de carn porcina 
s’han multiplicat per tres en deu 
anys. (de les 459.843 tones del 2002 
a les 1.369.525 tones del 2011).



CCCCCCCCadena de valor adena de valor adena de valor adena de valor adena de valor adena de valor adena de valor adena de valor dddddddd’’’’’’’’INNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACC

RamaderiaRamaderiaRamaderiaRamaderia

SubproductesSubproductesSubproductesSubproductes

Fabricants Fabricants Fabricants Fabricants 

productes 2productes 2productes 2productes 2ªªªª

generacigeneracigeneracigeneracióóóó

Fabricants carnis Fabricants carnis Fabricants carnis Fabricants carnis 

Transformadors Transformadors Transformadors Transformadors 

de carnde carnde carnde carn

Sales de Sales de Sales de Sales de 

desferdesferdesferdesfer
escorxadorsescorxadorsescorxadorsescorxadors

DistribuciDistribuciDistribuciDistribucióóóó::::

• Grans Grans Grans Grans 

superfsuperfsuperfsuperfííííciesciesciescies

• Petites Petites Petites Petites 

superfsuperfsuperfsuperfííííciesciesciescies

CarnisseriesCarnisseriesCarnisseriesCarnisseries

RestauraciRestauraciRestauraciRestauracióóóó

LogLogLogLogíííística especialitzadastica especialitzadastica especialitzadastica especialitzada

Centres de recerca i dCentres de recerca i dCentres de recerca i dCentres de recerca i d’’’’investigaciinvestigaciinvestigaciinvestigacióóóó aplicada, aplicada, aplicada, aplicada, 
formaciformaciformaciformacióóóó, enginyeries, consultories, enginyeries, consultories, enginyeries, consultories, enginyeries, consultories

Fabricants de maquinFabricants de maquinFabricants de maquinFabricants de maquinàààària industrial alimentria industrial alimentria industrial alimentria industrial alimentàààària ria ria ria 

TriperiaTriperiaTriperiaTriperia

AlimentaciAlimentaciAlimentaciAlimentacióóóó animalanimalanimalanimal

ProveProveProveProveïïïïdors componentsdors componentsdors componentsdors components

Laboratoris sanitarisLaboratoris sanitarisLaboratoris sanitarisLaboratoris sanitaris Fabricants dFabricants dFabricants dFabricants d’’’’embalatges i embalatges i embalatges i embalatges i 

material per envasosmaterial per envasosmaterial per envasosmaterial per envasos

Fabricants Fabricants Fabricants Fabricants 

dddd’’’’additiusadditiusadditiusadditius

GenGenGenGenèèèètica, seleccitica, seleccitica, seleccitica, seleccióóóó i i i i 

inseminaciinseminaciinseminaciinseminacióóóó porcinaporcinaporcinaporcina



LocalitzaciLocalitzaciLocalitzaciLocalitzacióóóó de les empreses i institucions adherides a  de les empreses i institucions adherides a  de les empreses i institucions adherides a  de les empreses i institucions adherides a  
INNOVACC, nINNOVACC, nINNOVACC, nINNOVACC, núúúúmero dmero dmero dmero d’’’’establiments per municipiestabliments per municipiestabliments per municipiestabliments per municipi

LLLLLLLLocalitzaciocalitzaciocalitzaciocalitzaciocalitzaciocalitzaciocalitzaciocalitzacióóóóóóóó dels associatsdels associatsdels associatsdels associatsdels associatsdels associatsdels associatsdels associats



• 52 empreses del sector carni porcí i sectors 
auxiliars (41 PIMES, 11 GES)

• 17 institucions
Universitat de Girona (UdG) i Parc Científic i Tecnològic
Universitat de Vic (UVIC) 
Parc de Recerca Universitat Autònoma de Barcelona (UAB)
Cambres de Comerç de Girona i de Barcelona
Ajuntament d’Olot, Ajuntament de Vic
Consells Comarcals de la Garrotxa i Osona
FECIC, Federació Catalana d’Indústries de la Carn
IRTA, Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentària 

CENTA, Centre de Noves Tecnologies i Nous Processos Alimentaris
GIRO, Centre Tecnològic en Gestió Integral de Residus Orgànics

SIGMA, Consorci de Medi Ambient i Salut Pública
ASSAPORC, Assistència Tècnicosanitària del Porcí
GSP-Girona, Grup de Sanejament Porcí de Girona
CETAQUA, Centre Tecnològic de l’Aigua
UNNIM-BBVA

IIIIIIIINNOVACC avuiNNOVACC avuiNNOVACC avuiNNOVACC avuiNNOVACC avuiNNOVACC avuiNNOVACC avuiNNOVACC avui



LLLLLLLLes 52 es 52 es 52 es 52 es 52 es 52 es 52 es 52 empresesempresesempresesempresesempresesempresesempresesempreses

Adtec Ami SL / Baucells Alimentació SL / Embotits Espina, SAU / Escorxador Frigorífic 
d’Osona SA (ESFOSA) / Gestió de Projectes Vallbona SLU / La Vola 1981 SA / 
Servicios Genéticos Porcinos, SA (GE-PORK) / Transportes Rosendo Quintana, SL

OSONA

Agrogestiic SLMARESME

Escorxador Frigorífic d’Avinyó SA (Grup ROMA) / 
Assessorament Industrial Robòtica i Automatització SL (AIRA)

BAGES

Animalesweb SL (3tres3)VALLÈS OCC.

Grupo Alimentario Argal SAPLA D’URGELL

COMARCA ASSOCIAT

BAIX EMPORDÀ GEI-2A, SL

GARROTXA Delsys HLDG Group SL / EMA Depuració i Enginyeria de l'Aigua SLU / Embotits Calet 
SL / Embutidos Monter SLU / Envasos Metàl·lics Josep Mª Canut SL / Escorxador de la 
Garrotxa SA / Esteban Espuña SA / Enginyeria Informàtica Olot SL / FAR Jamón
Serrano SA / Grama Aliment, SL / Inforolot, SA / Luis Oliveras, SA / Mecàniques 
Pujolàs SL / Noel Alimentària, SAU / Olotinox SA / Ramon Ventulà, SA / Sequàlia / 
Tané Hermètic SL / Timpolot / Transports Tresserras SA / Wattia Innova SL / Xuclà
Mecàniques Fluvià SA

GIRONÈS Berenguer Enginyers SL / Bigas i Alsina SA / Boadas 1880 SA / Càrniques Juià SA / 
Joaquim Albertí SA / Metalquimia SA / Roser Construcciones Metalicas SA / Microbial 
sistemes i aplicacions analítiques SL

PLA DE L'ESTANY Milla Masanas, SL (MIMASA) / CRONOFRIO, SA (MASTERFRIO)

SELVA Cárnica Batallé, SA / Casademont, SA / Frigoríficos del Nordeste SA (NORFRISA) / 
Friselva SA / Serra i Mota SA / Serveis Panella SL (ULMA-INOXTRUCK)



EEEEEEEEvolucivolucivolucivolucivolucivolucivolucivolucióóóóóóóó dddddddd’’’’’’’’INNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACCINNOVACC

(*) un gerent des de maig-2008, i un administratiu des de novembre-2008
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AAAAAAAActivitat principalctivitat principalctivitat principalctivitat principalctivitat principalctivitat principalctivitat principalctivitat principal

L’activitat principal 
d’INNOVACC és:

LLLL’’’’impulsimpulsimpulsimpuls i el suport al i el suport al i el suport al i el suport al 

desenvolupament de desenvolupament de desenvolupament de desenvolupament de 
PROJECTES COLPROJECTES COLPROJECTES COLPROJECTES COL����LABORATIUS LABORATIUS LABORATIUS LABORATIUS 
estratestratestratestratèèèègics del sector carni gics del sector carni gics del sector carni gics del sector carni 

porcporcporcporcíííí, amb la participaci, amb la participaci, amb la participaci, amb la participacióóóó
dels seus associatsdels seus associatsdels seus associatsdels seus associats



PPPPPPPProjectes colrojectes colrojectes colrojectes colrojectes colrojectes colrojectes colrojectes col��������lectiuslectiuslectiuslectiuslectiuslectiuslectiuslectius

10321552012
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933462013

824162009
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Institucions 
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32

7
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40TOTAL

-2008

Projectes 

restringits 

impulsats

Iniciats 

l’any

Dels 72 projectes iniciats i desenvolupats fins ara:

11 projectes han arribat a la fase d’implantació de la solució

11 projectes a la fase de proves pilot, prototipatge, etc.

14 projectes a la fase d’estudi de viabilitat



PPPPPPPProjectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitats

� Estudi de les necessitats d’exportació de les empreses d’INNOVACC

� Robotització del desossat en pernil fresc

� Elaboració d’un Manual de seguretat alimentària per al sector carni 
porcí

� Manual per a la gestió de crisis alimentàries en empreses càrnies
� Alternatives de valorització de sang a escorxador, tractament “in situ”

de plasma porcí

CÀTEDRA CAMBRA D’EMPRESA FAMILIAR

� Valorització de residus plàstics que s’obtenen de les línies d’envasat
en empreses elaboradores de productes de carn de porc

LEQUIA – Laboratori d’Enginyeria Química i Ambiental

VICOROB – Visió per Computador i Robòtica

INTEA – Institut de Tecnologia Agroalimentària



PPPPPPPProjectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitats

� Mercat de Futurs del preu de la carn de porc

� Opcions de reutilització de l’aigua al sector carni porcí
� Valorització dels residus orgànics de tota la cadena de valor del 

sector carni porcí
� Alternatives d’higienització de ganivets en escorxadors i sales de 

desfer 
� Valorització de la salmorra residual en empreses elaboradores 

de pernil curat
� Elaboració d’un Manual de seguretat alimentària per al sector 

carni porcí
� Manual per a la gestió de crisis alimentàries en empreses càrnies 
� Estudi de tractament i valorització de pèl i residus sòlids no 

valoritzables del sector carni porcí

� Alternatives de producció porcina per a l’obtenció de carn de 
porc ecològica

SART MEDI AMBIENT

ESCOLA POLITÈCNICA SUPERIOR

GRMAiA – Grup de Recerca en Medi Ambient i Alimentació



PPPPPPPProjectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitatsrojectes amb universitats

Mapa de l’estat i els usos de la mecatrònica i oportunitats de 
futur en els sectors industrials de CEQUIP, TECMAP i INNOVACC

CDEI - Centre de Disseny d’Equips Industrials

Manual per a la gestió de 
crisis alimentàries en 
empreses càrnies

GRISC - Centre de Recerca 
en Governança del Risc

Estudi de tractament i valorització de pèl i residus 
sòlids no valoritzables del sector carni porcí

CEMIC – Centre d’Enginyeria i Microsistemes per a 
Instrumentació i Control

Sistema de seguiment continu d’ubicació i temperatura 
del producte carni a la cadena de distribució

Metodologia de càlcul de la petjada de carboni i 
petjada hídrica al sector carni porcí i foment de 
la seva reducció

BIO-GLS Centre Tecnològic

INÈDIT-SOSTENIPRA



““““RobotitzaciRobotitzaciRobotitzaciRobotitzacióóóó del desossat en pernil frescdel desossat en pernil frescdel desossat en pernil frescdel desossat en pernil fresc””””

Partners:

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Requeriments funcionals
•El desossat del pernil hauria de ser totalment automatitzat, eliminant els 
ossos de tíbia, ròtula i fèmur
•Cal el manteniment de les estructures musculars del pernil
•A ser possible, s’hauria d’entregar el pernil en una única peça desossada

Requeriments tècnics
•El pernil ha de ser fresc, no es pot congelar ni modificar la seva 
estructura
•El pernil pot ésser radiat mitjançant raigs X sempre per sota dels límits 
fixats per les institucions competents
•El sistema ha de ser més eficient que el mètode tradicional avaluant 
temps de desossat per peça, cost de l’automatització, període 
d’amortització i percentatge de carn rebutjada



PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Solucions plantejades per Vicorob

Cost estimat prototip:
100.000 € (raigs X)
210.000 € (robot 

manipulador + 
element tall)

40.000 € (elements 
mecànics i 
electrònica)

?? (desenv. 
Software)

350.000 € TOTAL• Raigs-X i llum estructurada 
• Control del robot mitjançant force-feedback
• Desenvolupament d’una nova eina de tall

Possible projecte europeu
•Universitat Blaise Pascal a 
Clermont-Ferrand
•Ecole Centrale de Nantes 
•Innovacc (partners del consorci) 
•Universitat de Girona 
•SEDECAL
•DMRI (Dinamarca) 
•Imperial College (Regne Unit) 

Sistema de tall Grup LASMEA/LaMI

““““RobotitzaciRobotitzaciRobotitzaciRobotitzacióóóó del desossat en pernil frescdel desossat en pernil frescdel desossat en pernil frescdel desossat en pernil fresc””””

Partners:



““““ElaboraciElaboraciElaboraciElaboracióóóó dddd’’’’un Manual de seguretat un Manual de seguretat un Manual de seguretat un Manual de seguretat 
alimentalimentalimentalimentàààària per al sector carni porcria per al sector carni porcria per al sector carni porcria per al sector carni porcí”í”í”í”

Partners:

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Agrupa un conjunt d’eines que faciliten la gestió de la seguretat 
alimentària a les empreses del sector carni porcí, des de l’etapa 
de sacrifici fins a l’etapa final d’us del producte  pels 
consumidors.

− Criteris basats en el coneixement 

− Aplicables industrialment

− Quantificació documentada dels riscos

− Recolzament documental dels paràmetres de control dels 
APPCC i els límits crítics

− Capacitat d'actualització efectiva pel compliment dels requisits 
dels sistemes de gestió (BRC, IFS, ISO 22000 ...)



““““Alternatives de producciAlternatives de producciAlternatives de producciAlternatives de produccióóóó porcina per a porcina per a porcina per a porcina per a 
llll’’’’obtenciobtenciobtenciobtencióóóó de carn de porc ecològicade carn de porc ecològicade carn de porc ecològicade carn de porc ecològica””””

Partners:

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Raons per comprar 
aliments ecològics a 

Catalunya

Raons per comprar 
aliments ecològics al 

Canadà



Partners:

ÚLTIMES ACCIONS:
�Missió tècnica de visita a 
granges ecològiques 
d’Alemanya (Oct-2011)
� Estudi d’ACC1Ó-Berlin 
sobre la demanda de porc 
ecològic a Alemanya
�Anàlisi sobre exportació a 
Suïssa i Àustria
�Proves de nous productes 
ecològics orientats al gran 
consum
�Reconversió de granges a 
ecològiques => ↑ cabana

L’estudi permet calcular diferents hipòtesis, sobre tot tenint en compte 
l’important efecte dels canvis en el cost del pinso  i en el preu de venda

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

S’analitza la viabilitat tècnica i econòmica de la reconversió:

d’una granja porcina 
convencional de 200 truges 

a una granja porcina ecològica 
de 100 truges

% sobre el total del 
cost en producció
porcina ecològica

““““Alternatives de producciAlternatives de producciAlternatives de producciAlternatives de produccióóóó porcina per a porcina per a porcina per a porcina per a 
llll’’’’obtenciobtenciobtenciobtencióóóó de carn de porc ecològicade carn de porc ecològicade carn de porc ecològicade carn de porc ecològica””””



““““ValoritzaciValoritzaciValoritzaciValoritzacióóóó dels residus orgdels residus orgdels residus orgdels residus orgàààànics de tota la nics de tota la nics de tota la nics de tota la 
cadena del sector carni porccadena del sector carni porccadena del sector carni porccadena del sector carni porcíííí

Objectius del projecte:

� Solucionar diferents problemàtiques particulars i, a la vegada, globals del sector, 
com la gestió racional de residus orgànics industrials i, complementàriament, 
l’excedent de purins porcins dels territoris implicats, mitjançant la seva gestió
comuna.
� Valoritzar energèticament i econòmica uns materials residuals, la qual cosa 
minimitzi o anul·li els costos de la seva gestió mediambientalment correcte i, si les 
solucions tecnològiques ho permeten, generin beneficis per les entitats implicades.
� Donar solució territorial per un mateix tipus de material residual: els residus 
d’alta càrrega orgànica i, paral·lelament, ampliació de l’oferta de tractament i 
valorització a altres tipus de residus orgànics del territori, de forma que INNOVACC 
representi una línia de desenvolupament que afecti positivament a tot l’entorn social 
del clúster.

Fases del projecte: 

1. Elaboració del catàleg de residus orgànics a tractar (identificació i 
caracterització dels residus orgànics).
2. Confecció del catàleg de les tecnologies de tractament potencialment 
aplicables (descripció tècnica de les diferents tecnologies de tractament).
3. Determinació de les estratègies de tractament integral (diagrames de flux amb 
el corresponent balanç de masses - energia i valoracions paramètriques i l’estudi 
econòmic estimatiu de les solucions).

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Partners:



““““ValoritzaciValoritzaciValoritzaciValoritzacióóóó dels residus orgdels residus orgdels residus orgdels residus orgàààànics de tota la nics de tota la nics de tota la nics de tota la 
cadena del sector carni porccadena del sector carni porccadena del sector carni porccadena del sector carni porcíííí

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Partners:



““““ValoritzaciValoritzaciValoritzaciValoritzacióóóó dels residus orgdels residus orgdels residus orgdels residus orgàààànics de tota la nics de tota la nics de tota la nics de tota la 
cadena del sector carni porccadena del sector carni porccadena del sector carni porccadena del sector carni porcíííí

TambTambTambTambéééé es van fer 2 assaigs de es van fer 2 assaigs de es van fer 2 assaigs de es van fer 2 assaigs de codigesticodigesticodigesticodigestióóóó metanogmetanogmetanogmetanogèèèènicanicanicanica
((((purinspurinspurinspurins----residusresidusresidusresidus carnis industrials)carnis industrials)carnis industrials)carnis industrials)

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Partners:



““““ValoritzaciValoritzaciValoritzaciValoritzacióóóó dels dels dels dels 
residus orgresidus orgresidus orgresidus orgàààànics nics nics nics 
de tota la cadena de tota la cadena de tota la cadena de tota la cadena 
del sector carni del sector carni del sector carni del sector carni 

porcporcporcporcíííí

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Notícia apareguda a:

El 9 Nou, 5/8/2011

Partners:



““““Alternatives dAlternatives dAlternatives dAlternatives d’’’’higienitzacihigienitzacihigienitzacihigienitzacióóóó de ganivets en de ganivets en de ganivets en de ganivets en 
escorxadors i sales de desferescorxadors i sales de desferescorxadors i sales de desferescorxadors i sales de desfer””””

Partners:

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

ProblemProblemProblemProblemààààtica:tica:tica:tica:

•Elevat consum energElevat consum energElevat consum energElevat consum energèèèètictictictic

•Elevat cost de mantenimentElevat cost de mantenimentElevat cost de mantenimentElevat cost de manteniment

•Possible millora en seguretat alimentPossible millora en seguretat alimentPossible millora en seguretat alimentPossible millora en seguretat alimentààààriariariaria



PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Solucions:Solucions:Solucions:Solucions:

•OptimitzaciOptimitzaciOptimitzaciOptimitzacióóóó del sistema tdel sistema tdel sistema tdel sistema tèèèèrmic actualrmic actualrmic actualrmic actual

•Nou sistema mixt Nou sistema mixt Nou sistema mixt Nou sistema mixt ttttèèèèrmicrmicrmicrmic----ququququíííímicmicmicmic

Proves a l’escorxador

-50% de 
consum 
elèctric

En desenvolupament

““““Alternatives dAlternatives dAlternatives dAlternatives d’’’’higienitzacihigienitzacihigienitzacihigienitzacióóóó de ganivets en de ganivets en de ganivets en de ganivets en 
escorxadors i sales de desferescorxadors i sales de desferescorxadors i sales de desferescorxadors i sales de desfer””””

Partners:



PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

SALMORRA 
EXSUDACIÓ 

(0.035-0.12 L/Kg pernil) 
 

SAL RESIDUAL 
(0.0015 Kg/Kg pernil) 

SAL 
(0.025-0.060 kg/kg  p) 

APILAT 
 

RENTAT PERNILS 
Amb aigua / en sec 

POST-SALAT EXPEDICIÓ 

AIGUA RESIDUAL SALADA  
(0.12-0.18 L/Kg pernil) 

 

SALAT 
MECÀNIC 

PERNIL 

-Disseny i construcció

d’una planta pilot

-Proves i resultats

finals

-Estudi i disseny d’estratègies per a 

l’obtenció de les fraccions

-Estudi econòmic de l’estratègia de 

tractament i valorització

-Determinació i caracterització de les diferents 

salmorres a tractar

-Determinació i caracterització de les diferents 

solucions tecnològiques

-Determinació preliminar de les estratègies 

d’obtenció de fraccions valorables

3ª fase2ª fase1ª fase

““““ValoritzaciValoritzaciValoritzaciValoritzacióóóó de la salmorra en empreses de la salmorra en empreses de la salmorra en empreses de la salmorra en empreses 
elaboradores de pernil curatelaboradores de pernil curatelaboradores de pernil curatelaboradores de pernil curat””””Partners:



Notícia apareguda 
el 18/1/2013 a:

El 9 Nou 

El Punt-Avui

Partners:



““““Sistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu d’’’’ubicaciubicaciubicaciubicacióóóó i temperatura i temperatura i temperatura i temperatura 
del producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribució”ó”ó”ó”

Partners:

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Amb el suport de:

Primeres reunions: any 2009 Primeres reunions: any 2009 Primeres reunions: any 2009 Primeres reunions: any 2009 

Estudi de viabilitat: any 2010Estudi de viabilitat: any 2010Estudi de viabilitat: any 2010Estudi de viabilitat: any 2010



““““Sistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu d’’’’ubicaciubicaciubicaciubicacióóóó i temperatura i temperatura i temperatura i temperatura 
del producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribució”ó”ó”ó”

Partners:

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SERVIDOR WEB 

CONSULTES TRANSPORT 

SENSOR 
 

DE 
 

TEMPERATURA  

 
 

DISPOSITIU 
 

GPRS 

SENSOR 
 

DE 
 

TEMPERATURA  

LLLL’’’’any 2011 es defineix la soluciany 2011 es defineix la soluciany 2011 es defineix la soluciany 2011 es defineix la solucióóóó i es comencen les i es comencen les i es comencen les i es comencen les 
proves amb els prototips prproves amb els prototips prproves amb els prototips prproves amb els prototips prèèèèviament dissenyatsviament dissenyatsviament dissenyatsviament dissenyats

LLLL’’’’empresa EIO empresa EIO empresa EIO empresa EIO 
desenvolupa la nova desenvolupa la nova desenvolupa la nova desenvolupa la nova 

tecnologia: tecnologia: tecnologia: tecnologia: 

““““MobileMobileMobileMobile ColdColdColdCold ControlControlControlControl””””

Amb el suport de:



““““Sistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu dSistema de seguiment continu d’’’’ubicaciubicaciubicaciubicacióóóó i temperatura i temperatura i temperatura i temperatura 
del producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribucidel producte carni a la cadena de distribució”ó”ó”ó”

Partners:

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

�permet veure en temps real permet veure en temps real permet veure en temps real permet veure en temps real 
(web) temperatura i ubicaci(web) temperatura i ubicaci(web) temperatura i ubicaci(web) temperatura i ubicacióóóó
�no cal esperar a rebre les dadesno cal esperar a rebre les dadesno cal esperar a rebre les dadesno cal esperar a rebre les dades
�el control associat al producte i el control associat al producte i el control associat al producte i el control associat al producte i 
no al transportno al transportno al transportno al transport
�control des dcontrol des dcontrol des dcontrol des d’’’’origen (millor origen (millor origen (millor origen (millor 
garantia de seguretat alimentgarantia de seguretat alimentgarantia de seguretat alimentgarantia de seguretat alimentàààària)ria)ria)ria)
�cost baixcost baixcost baixcost baix
�InformaciInformaciInformaciInformacióóóó no no no no manipulablemanipulablemanipulablemanipulable
�Ideal per a enviaments a llargues Ideal per a enviaments a llargues Ideal per a enviaments a llargues Ideal per a enviaments a llargues 
distdistdistdistàààànciesnciesnciesncies PresentaciPresentaciPresentaciPresentacióóóó a la Fira BTA 2012a la Fira BTA 2012a la Fira BTA 2012a la Fira BTA 2012

Amb el suport de:



Projecte col�laboratiu entre tres clústers:
– CEQUIP (béns d’equip)

– TECMAP (Tecnologies molt avançades de la 
producció) 

– INNOVACC (carni porcí)

L’estudi va incloure:
– Coneixement i valoració de la mecatrònica per part 

de 15 empreses participants (5 per cada clúster)

– Definició d’oportunitats que ofereix la mecatrònica
per a les empreses d’aquests sectors

– Propostes d’accions col�lectives a desenvolupar:
• Formació (en funció del perfil professional)

• Servei post venda (autodiagnòstic, teleservei...)

““““Mapa de lMapa de lMapa de lMapa de l’’’’estat i els usos de la estat i els usos de la estat i els usos de la estat i els usos de la mecatrònicamecatrònicamecatrònicamecatrònica i i i i 
oportunitats de futur en les empreses dels sectors oportunitats de futur en les empreses dels sectors oportunitats de futur en les empreses dels sectors oportunitats de futur en les empreses dels sectors 

industrials de les industrials de les industrials de les industrials de les AEIsAEIsAEIsAEIs CEQUIPCEQUIPCEQUIPCEQUIP, TECMAP i INNOVACC, TECMAP i INNOVACC, TECMAP i INNOVACC, TECMAP i INNOVACC””””

PPPPPPPProjecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupatrojecte desenvolupat

Partners
d’INNOVACC:



CCCCCCCConclusionsonclusionsonclusionsonclusionsonclusionsonclusionsonclusionsonclusions

• La Universitat pot ajudar a les empresespot ajudar a les empresespot ajudar a les empresespot ajudar a les empreses, 

especialment a les PIMES, acompanyant-los 

en la innovació de productes, processos, 

gestió, etc. => ↑ competitivitat

• Però cal que la Universitat:
�sigui mmmméééés flexibles flexibles flexibles flexible i menys burocràtica

�dediqui els seus millors recursosmillors recursosmillors recursosmillors recursos (humans i 
materials) als projectes que desenvolupi

�ofereixi úúúúnicament els serveis que millor nicament els serveis que millor nicament els serveis que millor nicament els serveis que millor 
dominadominadominadomina

� colcolcolcol����labori mlabori mlabori mlabori méééés habitualments habitualments habitualments habitualment amb altres 
universitats i centres d’R+D+i



Moltes gràcies 
Per qualsevol tipus de consulta:

www.innovacc.cat

Persona de contacte: Eudald Casas

Tel. Oficina: 972-272597

INNOVACC forma part de:INNOVACC forma part de:INNOVACC forma part de:INNOVACC forma part de:

xarxa de  xarxa de  xarxa de  xarxa de  
clclclclúúúústers catalanssters catalanssters catalanssters catalans

www.clusters.cat http://connecteu.ctns.cat www.foodforlife-spain.es


